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Lugana Luna del Lago
Denominazione di Origine Controllata

Il Lugana “Cuna del Lago” ¢ ottenuto mediante un
lungo ed accurato affinamento in Barrique dal quale
ottiene un gradevole e delicato profume. Dal sapore
morbido, armonico, corposo e con una leggera percezione
di legno, ¢ ottimo con carni di pesce ricchi e saporiti,
carni di pollo e formaggs.

Vitigne:
Trebbiano di Lugana 100%

Vigneto:
Peschiera del Garda

Resa X ettaro:
90 ¢.6

Vinificazione:
Fermentazione in barrique

Evoluzione:
In barrique 10 mesi poi in acciaio. 6 mesi in bottighia

Grado Ale.:
13% vol.

Ae. Tot.:
7.00




